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mA rostos gyümölcspor a nemzetközi minőségi előírásoknak (RSK-értékek, Referencia 
irányelv) megfelelő minőségű gyümölcsvelőből készül vákuumszárítással, maltodextrin 
hozzáadásával. A rendkívül kíméletes eljárásnak köszönhetően megmaradnak a velő eredeti 
íz-, illat- és színanyagai. Szakszerűen tárolva minőségét hosszú ideig megőrzi. 
Termék Rostos őszibarackpor          vtsz: 11063090 
 

Főbb jellemzők  
Gyártási technológia Vákuumszárítás 
Jelleg Por 
Csomagolás 3 kg-os polipropilén zsák 
Eltarthatóság 18 hónap 
Tárolás Száraz, egyenletes 18 ± 2 °C hőmérsékletű raktárban, 

max. 70 % rel. páratartalommal, levegőtől elzárt, 
zárt csomatolásban 

Szállítás 3 rétegű kartondobozban, hegesztett polipropilén 
bélészsákban 

Érzékszervi jellemezők por formában 
Szín Barackporra jellemző, halvány, krémsárga 
Íz intenzíven savanykás, édeskés, határozott barackíz 
Illat gyenge, de tiszta barackillat, idegen illattól mentes 
Állag egyenletes, szemcsés, nagyobb daraboktól mentes 
Analitikai adatok 

Nedvességtartalom 
Oldódó képesség 

5 g gyümölcspor 25,0 ml 20 °C-os vízben, 
enyhe keveréssel 

5 g gyümölcspor 25,0 ml   40 °C-os vízben, 
enyhe keveréssel 

Kiülepedés egy órán belül 
Gyümölcslére számított gyümölcshányad 
Maltodextrin-tartalom 
Energiatartalom 
Tartósítószer 

Max. 5 % 
jó 
< 2 perc 

< 1 perc 
 
Rostok kiülepednek 
67 % 
33 % 
kb. 1572 kJ/100 g 
Nem tartalmaz 

Mikrobiológiai paraméterek 
4/1998 (XI. 11.) EüM rendelet (az élelmiszerekben előforduló mikrobiológiai 
szennyeződések megengedhető mértékéről) előírásainak megfelelően 

Termékünk megfelel prémiumélelmiszer, gyermektáplálkozás és biotáplálkozás céljaira is. 
Az árut normál fuvarozási körülmények között szállítjuk. 
A termék megfelel a magyar 4/1998.11.11 sz. EüM rendeletnek és az EU előírásoknak. 
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